
Weinkarte
Weingut Karl Haidle
Remstal

Hans Haidle gilt als Spitzenwinzer und zählt mit seinen Weinen zweifellos zu den ersten Adressen
in Baden-Württemberg. Auf rund 15 ha Rebfläche in Stetten im Remstal – die Hälfte ist mit
Riesling bestockt – reift bei umsichtiger Pflege das Rebgut heran, aus denen Hans Haidle seine
landestypischen, naturbelassenen Weine von hoher Güte und Bekömmlichkeit bereitet. Das
Weingut Karl Haidle war in den letzten Jahren mehrfacher Preisträger bei Wein-Wettbewerben,
u.a. beim Vinum-Rotweinpreis.

Trollinger 2008
Geschmacksrichtung: trocken
QbA
12,5 % vol. Säure 6,1 g/l, Restzucker 0,8 g/l

0,25 l 4,20

Riesling 2008
Stettener Riesling „Pfeffer“
Geschmacksrichtung: trocken
QbA
12,5 % vol. Säure 6,1 g/l, Restzucker 0,8 g/l

0,25 l 4,00

„Man soll seinem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen“
Winston Churchill



Weinkarte
Weingut Bernhard Ellwanger
Weinstadt-Großheppach

Bald sind es 500 Jahre, seit denen die Familie Ellwanger in Großheppach Weinbau betreibt. Doch
erst seit 1975 werden die Trauben selbst weiterverarbeitet. Damals startete der junge
Weinbautechniker Bernhard Ellwanger gemeinsam mit seiner Frau Ingrid mit der
Selbstvermarktung.
Die Rebfläche wuchs mit den Jahren von Anfangs 50 ar auf heute 20 ha an.

Grauburgunder 2008
Schorndorfer Grafenberg
Geschmacksrichtung: trocken
Kabinett
12,5 % vol. Säure 6,1 g/l, Restzucker 0,8 g/l

0,2 l 4,80
0,75 l 18,00

Weingärtnergenossenschaft Fellbach

Im Jahre 1858 gegründet, ist die Fellbacher Weingärtner eG eine der ältesten Weingärtner-
genossenschaften des Landes. Heute bewirtschaften 276 Weingärtnerfamilien rund 175 ha
Rebfläche. Bekannt ist Fellbach vor allem als Rotweingemeinde, wobei der Trollinger – die mit
Abstand beliebteste Rotweinsorte – den guten Ruf der Fellbacher Weine mit begründet hat. Die
Grundlage für die ausgezeichnete Qualität der Fellbacher Weine bilden sorgfältige Pflege der
Weinberge, extreme Ertragsreduzierung und hohes fachliches Können im Keller. Davon zeugen
drei Bundesehrenpreise sowie zahlreiche internationale und nationale Auszeichnungen.

Trollinger Weißherbst 2008
Geschmacksrichtung: fruchtig, trocken
QbA
12,5 % vol. Säure 6,1 g/l, Restzucker 0,8 g/l

0,2 l 3,50



Weinkarte
Weingut Reblandhof

Das ökologische Weingut Reblandhof ist ein Familienbetrieb, in dem gutes Altes sich mit gutem
Neuem aufs Beste zusammenfindet. Der Weinbau war 1989 von seinem Vater, Manfred Kern auf
Dietrich Kern übergegangen. Der Wandel von der traditionellen Bewirtschaftung zum
ökologischen Anbau war für ihn sofort beschlossene Sache.
So wird der Wein seither nach den Richtlinien des ökologischen Weinbauverbandes „Ecovin“ an-
und ausgebaut.
Aus Neuseeland stammt Ehefrau Michelle Kern, sie brachte völlig andere Impulsen ein:
Weine in australisch-neuseeländischer Tradition und damit auf französische Weise hergestellt
werden.

Riesling 2007
Geschmacksrichtung: trocken
Qualitätswein mit Prädikat - Kabinett
12,5 % vol. Säure 6,1 g/l, Restzucker 0,8 g/l

0,2 l 4,00
0,75l 15,00 

Cuvée "Ka ora" Rot 
vollmundig, harmonisch,geschmeidig
Ein elegantes Cuvée aus traditionellen und
pilzresistenten Rotweinen.
Restzucker 1,4 g/l Säure 5,3 g/l 12,5% vol.

0,2 l 5,20
0,75l 19,00

Cuvée Ka ora weiß 2007 
Harmonisch, lebendig, erfrischend
Cuvée aus traditionellen und pilzresistenten
Weissweinen.
Restzucker 4 g/l Säure 5 g/l 11,5% vol.

0,2 l 4,50
0,75l 16,00

„Man soll seinem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen“
Winston Churchill



Weinkarte
Winzer Sandgrube
Österreich - Kremstal

Als größter Qualitätsweinproduzent Österreichs übernimmt die Winzer Krems jährlich
ausschließlich handverlesene Weintrauben von ca. 1.250 Mitgliedsweinhauern mit einer
Vertragsrebfläche von rund 1.000 ha. Die gesamte Ernte war getrennt nach Sorten,
Qualitätsstufen sowie nach einzelnen Herkunftslagen übernommen und verarbeitet. Das
ganze Jahr über sind Weinfachleute in den Gärten unterwegs. Im Juli und August
beurteilen sie die Reifefortschritte. Anschließend wird eine exakte Leseordnung erstellt.
Diese gewährleistet, dass die Trauben zum optimalen Zeitpunkt geerntet werden, sowie
eine 100%-ige Trennung der verschiedenen Sorten und Lagen.

Edition Chremisa Rot
Blauer Zweigelt
2 Jahre im Eichenfass gereift
Geschmackrichtung: trocken
Boden: Lehm- und Lössboden
13,2 % vol. Säure 5,4 g/l, Restzucker 6,0 g/l

0,2l 7,50
0,75 l 28,00

Edition Chremisa Weiß
Grüner Veltliner 2008
Geschmacksrichtung: trocken
Boden: Lössboden
13,5  vol. Säure 5,9 g/l, Restzucker 5,2 g/l

0,2l 7,50
0,75 l 28,00

„Man soll seinem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen“
Winston Churchill



Weinkarte
Weingut Rocca delle Macie
Toskana

Die Geschichte von Rocca delle Macie begann mit der Verwirklichung eines Traumes – des
Traumes von Italo Zingarelli. 1973 wurde das Weingut gegründet. Die Leidenschaft und Liebe für
das toskanische Land wurde von Italo auf seinen Sohn Sergio und dessen Frau Daniela
übertragen, die ihm seit 1985 zur Seite standen. 1989 übernahm Sergio die effektive Leitung des
Weingutes und trägt seitdem dazu bei, den Traum, den er mit dem Vater geteilt hat, lebendig zu
erhalten.
Die Ländereien, auf denen Rocca delle Macie seine Rebstöcke anbaut, liegen im Gebiet des
Chianti Classico und für die neueren Betriebe in der Maremma.

Chianti Vernaiolo DOCG
Traube: Sangiovese und Canaiolo
Geschmackrichtung: trocken
Boden: Lehm- und Kalkstein
12,5 % vol. Säure 5,3 g/l

0,2l 4,00
0,75 l 15,00

Chianti Classico Riserva DOCG
Traube: Sangiovese und Canaiolo
Geschmacksrichtung: trocken
Boden: Lehm- und Kalkstein
13,5 % vol. Säure 5,6 mg/l
Im Fass gereift

0,2l 8,50
0,75 l 30,00

„Man soll seinem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen“
Winston Churchill



Weinkarte
Cȏtes du Rhȏne Rot
La Reserve 2007
Cave de Cairanne – nahe Avignon
13,5 % vol.

0,2 l 4,80
0,75l 18,00

*****

Montepulciano d‘Abruzzo
Riserva 2006 
Traube: 100% Montepulciano
12 Monate im Eichenholzfass gelagert
13,5 % vol.

0,2 l 4,80
0,75l 18,00

*****

Molino Blanco Rot
Reserva 2004 
Traube: Monastrell, Cabernet Sauvignon
und Garnacha Tintorera
Boden: Kalkstein, humusarm
20 Monate im Eichenholzfass gelagert
15 % vol. Säure 5,22 g/l. Restzucker 2 g/l

0,2 l 6,80
0,75l 25,00

*****

„Man soll seinem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen“
Winston Churchill


